
uve:

Pinot Nero Trentino, Denominazione di Origine Controllata.

località di produzione:

Comune di Tenna, Trento. I vigneti si trovano sui terreni sommitali 
del Colle di Tenna, presso Maso Serafini (ai “Pianari”) e sul versante 
Sud-Ovest del Colle di Tenna, che degrada ripidamente verso il 

lago di Caldonazzo, sulla terrazza dei “Feghini”. 

caratteristiche morfologiche ed esposizione:

Presso Maso Serafini il terreno è porfirico, con affioramento di 
rocce metamorfiche derivate dalla trasformazione di un complesso 
vulcano-sedimentario. I terreni sono situati ad una quota di 650 

metri s.l.m e godono di un'esposizione solare totale. 

La terrazza dei “Feghini”, sul fianco Ovest del Colle di Tenna, è 
composto da terreno calcareo, formato da depositi glaciali e vulca-
nici. Situato ad una quota di circa 400 metri sul livello del mare, 

gode di un’ottima esposizione in direzione Sud-Ovest.

vinificazione:

Il vino affina 12 mesi in Barriques di Rovere a cui seguono altri 12 
mesi di affinamento in bottiglia. 

note organolettiche:

Colore rubino intenso, con note fresche, verdi, quasi balsamiche, 
tipiche della coltivazione di montagna. L’unione di due vigneti, 
situati ad elevazioni differenti, conferisce complessità olfattiva, con 
sentori speziati e fruttati. Struttura complessa e distintiva, con 
un'elegante acidità; il frutto emerge con carattere dominante 
nell’affinamento in legno, armonizzando il finale con un tannino 

vellutato e setoso, richiamando al palato note tostate e di caffè.


